














Samstag, 18.02.2017
von 10 bis ca. 17 Uhr
(Aura, Chakren…)
Energetische Heilmethoden zielen darauf ab, 
energetische Blockaden zu lösen, um den 
körper-eigenen Energiefluss ins Gleichgewicht 
zu brin-gen und den Klienten so von Krankheit zu 
befreien. In diesem sehr praktischen Seminar 
lernen Sie den feinstofflichen Körper kennen und 
somit die Stel-len, an den sich Blockaden 
befinden.
Ziel dieses Seminares ist es, durch verschiedene 
meditative Übungen Energien wahrzunehmen
(zu fühlen/spüren, sehen, hören, riechen, 
schmecken), sie zu deuten und eventl. blockierte 
Energien wieder ins Fließen zu bringen. Da dies 
auch ein Weg zur Selbsterkenntnis ist, wird da-
durch ihr Vertrauen in die eigene Intuition 
gestärkt.
Vorkenntnisse: keine

Wo: „Der Engel“ - 
Kapellstr. 42, 
86609 Donauwörth
Symbolische Wertschätzung: 80 Euro

Jeder Mensch kann Schwingungen, die alle Lebewesen, 
Gegenstände oder Materialien abgeben, wahrnehmen. Mit Hilfe 
eines Pendels können diese Schwingungen sichtbar gemacht 
werden. 
Die Heilpraktikerin, Heilerin und Dozentin Martina Hattler bietet 
ein zweiteiliges Seminar an, bei dem sie die alte Wissenschaft 
des Pendelns an Interessierte weitergibt. 
Im Anfänger-Kurs (1. Teil) wird das Grundwissen als 
Voraussetzung für erfolgreiches Pendeln durch praktische 
Übungen erarbeitet. Außerdem wird erlernt, wie Schwingungen 
von Lebensmitteln, Schüssler Salzen, homöopathischen Mitteln 
u.a. mit Hilfe des Pendels erfasst werden können. 
Im Fortgeschrittenen-Kurs (2. Teil) werden dann Schwingungen 
von Störquellen, Chakren und Energiefeldern mit dem Pendel 
erspürt und eine Harmonisierung durchgeführt. 
Beide Kurse werden durch Meditationen unterstützt und von der 
reinen Energie der Kristallengel begleitet. 

Der Anfängerkurs findet am Samstag, den 18.03.2017 statt 
und der Fortgeschrittenenkurs am Samstag, den 01.04.2017, 
der 3. Teil (Auffrischung bzw. Fortbildung) und der 
4. Teil werden von der Gruppe gemeinsam bestimmt. 
Die Kosten für die einzelnen Teile betragen je 44 Euro 
(Kurszeiten jeweils von 13.30 bis ca. 17.30 Uhr). 
Ort: Kapellstr. 42, 86609 Donauwörth 
Anmeldung unter: Tel. 0906/9999283 

 Pendeln als praktisches Hilfsmittel im Alltag 

Werbung
 bringt Erfolg!

DER TOD
ist kein Erlöschen,

sondern ein Erwachen,
die Geburt zu

einem neuen Leben,
das Erwachen

zu einem anderen

LICHT

STE RBEBILDER
individuell, mit farbigem Porträt

Höslerstraße 2 ·  86660 Tapfheim
Telefon 0 90 70/9 00 40
Telefax 0 90 70/10 40

GmbH



Wiesengrundstück mit ca. 3 ha in der 

Gemarkung Burgmagerbein zu verkaufen.
Chiffre: 1034

0

Zuschriften an:
Altstetter Druck GmbH, Höslerstraße 2, 86660 Tapfheim

Ludwig-Auer-Straße 7   86609 Donauwörth

Telefon 0906/7058890
www.kueche-wohnkultur.de

Aufmaß
vor Ort
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Eigene Schlachtung und eigene Herstellung!

Tapfheim - Tel. 09070 1394 - Fax. 09070/921095

Angebote von Do., 02.02. bis Mi., 08.02.17

saftiger Krustenbraten 100 g 0,59 €

mageres Gulasch gemischt 100 g 0,79 €

Bierschinken, Paprikalyoner
und feine Schinkenwurst 100 g 0,79 €

Schweinskäse grob und 
Pizzaleberkäse 100 g 0,89 €

0

0

0

0

scharfe Feuerwürste und

deftige Debreziner 100 g 0,79 €

Jeden Montag frisches Kesselfleisch!

Filiale Bissingen • Marktstr. 10 • Telefon 09084/9608799

Brot des Monats Februar

Kornbeck, 500 g 

nur 2,20 €
malzig, kräftig, kernig

Kommen Sie und holen Sie 
sich Ihren Brotpass.
Jedes 11. Brot* ist gratis.

* 500 g nach Wahl

0

0

Liebe Faschingsweiber, 
wie in den letzten Jahren auch,

feiern wir ein bisschen 
im Sportheim an Weiberfasching.
Es wird auch Live-Musik geben.

Wir freuen uns auf euer Kommen.

0

0

Reservierung erwünscht. 
Wir sind telefonisch ab dem 10.02. zu erreichen.

Elli und ihr Team
0

Fahrdienst

� Dialysefahrten �

Bissingen 
Tel. 0 90 84 / 920 430

info@taxi-roethle.de

Cordon bleu, küchenfertig 100 g  -,85 €
herzhafte Käseknacker 100 g  -,88 €
Paprikalyoner, 
mit frischem Paprika 100 g  -,77  €
Hausmacher Presssack 1a, 
rot oder weiß 100 g  -,65 €

Wir empfehlen 
saftigen Bauernschinken.

Angebot von Montag, 06.02. – Samstag, 11.02.17

Eigene Schlachtung! Aus der Region für die Region.

Unsere Öffnungszeiten
Montag u. Donnerstag 7.00 - 13.00 Uhr
Mittwoch u. Freitag 7.00 - 18.00 Uhr
Samstag 7.00 - 12.00 Uhr

      Dienstag geschlossen


